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  Vous aussi, découvrez l’excellence 
de l’univers Guisabel !

 
Excellence, créativité et savoir-faire

 

1990� ›
Création de la 
Chocolaterie 
GUISABEL qui 
doit son nom de 
l’association des 
prénoms de ses 
fondateurs Guy et 
Isabelle SOLDE. 

1996� ›
Ouverture de 
la Chocolaterie 
aux particuliers. 
Aujourd’hui, 
GUISABEL est 
labellisé Qualité 
Tourisme avec son 
célèbre parcours de 
visite « Showcolat ».

2006� ›
La Chocolaterie est 
labellisée « Meilleurs 
Chocolatiers 
Français 
Régionaux » 
dans le guide 
national CACAO 
des chocolatiers-
confiseurs de 
France. 

2014� ›
Construction de 
nouveaux ateliers 
de fabrication pour 
accompagner le 
développement 
de la marque 
au-delà de ses 
terres d’origine.

2020
GUISABEL intègre le 
groupe SAVEURS & 
DÉLICES et devient 
la chocolaterie au 
positionnement 
haut de gamme 
de ce groupe, 
spécialisé dans 
l’univers de la 
chocolaterie et 
de la confiserie. 
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Implantée en Anjou, la chocolaterie GUISABEL fabrique depuis 1990 des créations en chocolat d’excellence. 
Nos Maîtres chocolatiers, artisans créateurs passionnés, se donnent pour mission de vous émerveiller à 

travers des produits d’exception. Leurs créations sont l’œuvre d’un savoir-faire traditionnel : nos chocolats 
sont fabriqués, décorés, sélectionnés et conditionnés à la main. Certaines de nos recettes subliment les 

richesses et l’histoire du terroir angevin. Elles sont devenues les emblèmes de la chocolaterie.

La qualité et l’accessibilité de nos produits sont unanimement reconnues par les grands noms de la chocolaterie et 
de l’épicerie fine. Les récompenses reçues de la profession démontrent le rayonnement de notre savoir-faire et de 
notre exigence au-delà de notre territoire. Pour fabriquer des produits de qualité, nous sélectionnons nos matières 
premières avec soin pour leur goût et leur qualité : cacao d’origine, pur beurre de cacao, et sans huile de palme. La 
dynamique de la marque répond aux engagements du groupe Saveurs & Délices. Nous contribuons également au 
développement de notre territoire en proposant des partenariats de qualité avec les artisans locaux et régionaux. 
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Pour un minimum de 

commande de 500€ HT : 

– Frais de port offerts

– Coffret Angevin offert

– Leaflet dans tous les coffrets

– Carte message personnalisée 

à partir de 50 coffrets

							     
VOSAvantages



NOUVEAU

Natura
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INCLUS POUR  CHAQUE COFFRET:

RÉGLETTE 80 g
Réf. 7567

5,95€
HT

Prix magasin › 7,40 €

CONVIVE 35 g
Réf. 7558

3,20€
HT

Prix magasin › 3,95 €

COFFRET 180 g
Réf. 7566

12,95€
HT

Prix magasin › 16,20€

COFFRET 90 g
Réf. 7565

7,95€
HT

Prix magasin › 9,95€

Révélez l’excellence de notre nouvelle gamme Natura, garnie 
des meilleures recettes de nos Maîtres chocolatiers.

Envoi possible sous enveloppe bulle.
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INCLUS POUR  CHAQUE COFFRET:

Prestige
Découvrez notre coffret Prestige alliant Finesse et 

Raffinement, garni de nos meilleures recettes conçues 
et fabriquées par nos Maîtres chocolatiers.

Nouvelle disposition des BBC.
—

CONVIVE 40 g
Réf. 7213

3,95€
HT

Prix magasin › 4,88 €
ÉCRIN 160 g
Réf. 7214

11,55€
HT

Prix magasin › 14,95 €

ÉCRIN 1 kg
Réf. 7217

79,95€
HT

Prix magasin › 101,40 €

ÉCRIN 350 g
Réf. 7216

22,95€
HT

Prix magasin › 29,95 €

ÉCRIN 250 g
Réf. 7215

16,95€
HT

Prix magasin › 22,95 €



Elé’gance
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INCLUS POUR  CHAQUE COFFRET:

ÉCRIN 170 g
Réf. 7210

13,95€
HT

Prix magasin › 18,48 €

ÉCRIN 480 g
Réf. 7212

35,95€
HT

Prix magasin › 48,03 €

ÉCRIN 240 g
Réf. 7211

19,95€
HT

Prix magasin › 26,64 €

Offrez cet élégant coffret collector garni de nos onctueuses 
ganaches et pralinés, ainsi que de nos incontournables 

spécialités : Tas de Sel et Bloc d’Ardoise.



Incontournables
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INCLUS POUR  CHAQUE COFFRET:

BALLOTIN 80 g
Réf. 7225

6,35€
HT

Prix magasin › 8,10 €

ÉTUI 150 g
Réf. 7223

11,25€
HT

Prix magasin › 14,46 €

ÉTUI 130 g
Réf. 7221

11,95€
HT

Prix magasin › 15,31 €

ÉTUI 65 g
Réf. 7220

6,35€
HT

Prix magasin › 8,37 €

ÉTUI 75 g
Réf. 7222

6,35€
HT

Prix magasin › 8,20 €

BLOC D’ARDOISE 
Sublimez les richesses du terroir 

angevin avec ce feuilleté noisette.

TAS DE SEL 
Succombez à notre spécialité 
plusieurs fois récompensée.

DÔMES 
Surprenez avec nos Dômes 

d’excellence aux saveurs uniques.



Chocolats
ASSORTIS
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INCLUS POUR  CHAQUE COFFRET:

Enchantez tous les gourmets avec 
ces chocolats fins et authentiques.

BALLOTIN 125 g
Réf. 7227

8,30€
HT

Prix magasin › 10,64 €

BALLOTIN 250 g
Réf. 7228

14,95€
HT

Prix magasin › 19,96 €

BALLOTIN 375 g
Réf. 7229

22,95€
HT

Prix magasin › 29,70 €

PLATEAU 400 g
Réf. 7230

25,95€
HT

Prix magasin › 34,05 €

PLATEAU 600 g
Réf. 7231

38,95€
HT

Prix magasin › 50,73 €
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Charmez ceux que vous aimez 
avec ces petits plaisirs.

Régalez vos proches 
avec nos incontournables chocolats à casser.

Sachets

PETITS MENDIANTS NOISETTE 
AMANDES AU LAIT 100 g 
Réf. 7559

4,95€
HT

Prix magasin › 6,50 €

BLOC D’ARDOISE 100 g 
Réf. 7232

5,95€
HT

Prix magasin › 7,78 €

CHOCOLAT ASSORTIS 100 g 
Réf. 7235

5,95€
HT

Prix magasin › 7,78 €

TAS DE SEL 100 g 
Réf. 7233

5,95€
HT

Prix magasin › 7,78 €

PLATEAU CHOCOLAT À CASSER 300 g
Réf. 7239

13,95€
HT

Prix magasin › 17,96 €

SACHET CHOCOLAT À CASSER 240 g
Réf. 7238

8,75€
HT

Prix magasin › 11,23 €

BALLOTIN 375 g
Réf. 7229

22,95€
HT

Prix magasin › 29,70 €



Plaques
	 À   PERSONNALISER
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INCLUS POUR  CHAQUE COFFRET:

1
� Le chocolat : noir, 

lait ou blanc

2
� Les dimensions 

de la pièce

3
� La forme ou la 

découpe sur mesure

4
� Le décor 

et/ou le texte

Personnalisez et communiquez en 
chocolat vos vœux ou vos cadeaux !

VOTRE 
PLAQUE EN CHOCOLAT 

à l’image de votre entreprise ?
Choisissez :



COFFRET ENFANT

Sucette Noël ronde chocolat au lait
+ 

Petit Père Noël 25 g chocolat au lait
+ 

Sachet fritures 40 g
+ 

Cône Père Noël

Réf. 7564

5,95€
HT

Prix des composants › 7,86 €

COFFRET CHOCOLAT CHAUD

Grand mug 
+ 

Pistole Noir 75 g 
+ 

Pistole Lait 75 g
+ 

Madeleine aux pépites de chocolat 80 g
+ 

Recette chocolat chaud
+ 

Coffret « Bonnes Fêtes » 

Réf. 7568

9,95€
HT

Prix des composants › 13,77 €

COFFRET GOURMAND

Sachet chocolats assortis 100 g
+ 

Terrine de cochon au magret fumé 90 g
+ 

Terrine aux épices de Noël 90 g
+ 

Tartinable foie gras de canard au Sauternes 90 g
+ 

Toast aux figues 140 g
+ 

Coffret « Bonnes Fêtes » 

Réf. 6924

19,95€
HT

Prix des composants › 25,34 €
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INCLUS POUR  CHAQUE COFFRET:

Chocolaterie GUISABEL 
Route de Loirée 49440 Candé
Tel : 02.41.92.74.11 
www.guisabel.fr

PREPARATION
Faites fondre les pistoles dans une casserole au

bain-marie. 
Une fois le chocolat fondu, ajoutez un peu de lait
et mélangez avec un fouet. Versez le lait restant

en continuant de fouetter, jusqu’à obtenir un
mélange homogène.

INGREDIENTS
·1 litre de lait 
·100 g de pistoles chocolat noir
·100 g de pistoles chocolat lait

Recette 
 

CHOCOLAT CHAUD A L’ANCIENNE

Suivez-nous : 

Choisissez votre coffret garni de chocolats 
et de produits salés et sucrés.

Coffrets
  GARNIS



Coffrets
  GARNIS

COFFRET DÉCOUVERTE

Vin le Comte de Meyrac IGP Rouge 75 cl
+ 

Sachet chocolat assortis 100 g
+ 

Tablette chocolat noir équateur 71% 100 g
+ 

Terrine aux épices de Noël 90 g
+ 

Tartinable foie gras de canard au Sauternes 90 g
+ 

Terrine de cochon au magret fumé 90 g
+ 

Confit de figues 40 g
+ 

Coffret « Bonnes Fêtes » 

Réf. 7569

24,95€
HT

Prix des composants › 35,66 €

COFFRET ANGEVIN

Ackerman Rosé Crémant de Loire 75 cl
+ 

Rillette pur canard au magret fumé 90 g
+ 

Sachet chocolats assortis 100 g
+ 

Tablette chocolat noir Équateur 71% 100 g
+ 

Sachet Tas de sel 100 g
+ 

Coffret « Bonnes Fêtes » 

Réf. 6925

26,95€
HT

Prix des composants › 38,01 €
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INCLUS POUR  CHAQUE COFFRET:



COFFRET SOUS LE SAPIN

Vin mœlleux Or de Gascogne 75 cl
+ 

Bloc de foie gras de canard 180 g
+ 

Terrine de cochon au magret fumé 90 g
+ 

Terrine aux épices de Noël 90 g
+ 

Confit de Figues 40 g
+ 

Confiture de cerise noire 120 g
+ 

Sachet chocolats assortis 100 g
+ 

Sachet Tas de sel 100 g
+ 

Toast aux Figues 140 g
+ 

Coffret « «Savoureux Raffiné » 

Réf. 6926

34,95€
HT

Prix des composants › 49,88 €

COFFRET MINUIT SOUS LA LUNE

Vin pétillant Minuit sous la Lune 75 cl
+ 

Vin mœlleux Or de Gascogne 75 cl
+ 

Foie gras entier 130 g
+ 

Terrine aux épices de Noël 90 g
+ 

Terrine de cochon au magret fumé 90 g
+ 

Confit de figues 40 g
+ 

Confiture de cerise noire 120 g
+ 

Toast aux figues 140 g 
+ 

Sachet chocolats assortis 100 g
+ 

Sachet Tas de sel 100 g
+ 

Carte Joyeuses fêtes 80 g
+ 

Coffret « «Savoureux Raffiné » 

Réf. 6927

49,95€
HT

Prix des composants › 68,12 €
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INCLUS POUR  CHAQUE COFFRET:



Coffrets
  À      COMPOSER

COFFRET «BONNES FÊTES» PM
Réf. 100518

3,20€
HT

CÔNE PÈRE NOËL
Réf. 100519

1,60€
HT

Prix magasin › 2,00 €

COFFRET «BONNES FÊTES» GM
Réf. 100090

3,20€
HT

CARTE « JOYEUSES FÊTES »
Réf. 7243

4,54€
HT

Prix magasin › 5,47 €

SACHET CHOCOLATS 
ASSORTIS 100 g
Réf. 7235

5,95€
HT

Prix magasin › 7,78 €

COFFRET «SAVOUREUX RAFFINÉ»
Réf. 100091

4,95€
HT

MUG
Réf. 100520

2,95€
HT

Prix magasin › 3,70 €

SACHET PETITS MENDIANTS 
noisette amandes au lait 100 g

Réf. 7559

4,95€
HT

Prix magasin › 6,50 €

SACHET TAS DE SEL 
100 g

Réf. 7233

5,95€
HT

Prix magasin › 7,78 €

SACHET PISTOLES NOIR  
75 g

Réf. 7563

1,25€
HT

Prix magasin › 1,56 €

SACHET PISTOLES LAIT 
75 g

Réf. 7560

1,25€
HT

Prix magasin › 1,56 €

Choisissez un coffret et créez votre assortiment à votre guise avec les chocolats de ce 
catalogue et les produits de cette page.
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VIN LE COMTE DE MEYRAC 
IGP ROUGE 75 cl

Réf. 100525

5,75€
HT

Prix magasin › 7,20 €

TERRINE DE NOËL AUX 
ÉPICES DOUCES 90 g

Réf. 6919

1,55€
HT

Prix magasin › 2,01 €

FRITURES ASSORTIES NOIR, 
LAIT ET BLANC 40 g

Réf. 7562

1,60€
HT

Prix magasin › 2,00 €

RILLETTES PUR CANARD 
AU MAGRET FUMÉ 90 g

Réf. 4896

2,95€
HT

Prix magasin › 3,85 €

VIN MOELLEUX OR 
DE GASCOGNE 75 cl

Réf. 100527

5,95€
HT

Prix magasin › 7,40 €

TERRINE AU COCHON ET 
MAGRET DE CANARD FUMÉ 90 g

Réf. 100522

2,45€
HT

Prix magasin › 3,10 €

PETIT PÈRE NOËL LAIT 25 g
Réf. 7561

1,60€
HT

Prix magasin › 2,00 €

CONFIT DE FIGUE 
40 g

Réf. 6527

1,15€
HT

Prix magasin › 1,51 €

BLOC DE FOIE GRAS 
DE CANARD 180 g
Réf. 100530

8,55€
HT

Prix magasin › 10,95 €

SUCETTE NOËL LAIT 15 g
Réf. 6916

1,45€
HT

Prix magasin › 1,86 €

CONFITURE DE CERISE 
NOIRE 120 g

Réf. 100528

3,65€
HT

Prix magasin › 4,55 €

TARTINABLE DE FOIE GRAS DE 
CANARD AU SAUTERNES 90 g

Réf. 100523

3,55€
HT

Prix magasin › 4,45 €

TABLETTE NOIR ORIGINE 
ÉQUATEUR 71 % 100 g

Réf. 7244

3,65€
HT

Prix magasin › 4,66 €

TOAST AUX FIGUES 140 g
Réf. 100524

3,85€
HT

Prix magasin › 4,80 €

VIN PÉTILLANT MINUIT 
SOUS LA LUNE 75 cl

Réf. 100529

5,80€
HT

Prix magasin › 6,95 €

ACKERMAN ROSÉ 
75 cl

Réf. 3434

7,10€
HT

Prix magasin › 8,90 €

CHAMPAGNE BRICE 
75 cl

Réf. 6917

26,95€
HT

Prix magasin › 29,42 €

FOIE GRAS ENTIER 130 g
Réf. 6918

14,95€
HT

Prix magasin › 18,59 €

TABLETTE LAIT CARAMEL 100 g
Réf. 7245

3,20€
HT

Prix magasin › 4,10 €

MADELEINES AUX PÉPITES 
DE CHOCOLAT 80 g

Réf. 100521

2,95€
HT

Prix magasin › 3,75 €

15



Photos et suggestions de présentations non contractuelles. La disponibilité des produits présentés dans ce catalogue est soumise à la limite des stocks disponibles. 
L’indisponibilité de certains chocolats individuels peut mener à modifier les assortiments. Notre production étant manuelle, nos produits peuvent présenter de légères différences de poids.

Le nombre de pièces dans les boites peut donc varier pour atteindre le poids net. Les ingrédients de composition ainsi que les allergènes sont présentés sur une feuille intercalaire, insérée dans le catalogue.
Les prix présentés dans ce catalogue sont hors taxe et ne concernent que l’offre de ce catalogue, vendue par correspondance auprès du service commercial de la chocolaterie Guisabel.

Ils sont donc indépendants des prix pratiqués sur les points de ventes physiques (salon, foire, boutique permanente ou éphémère, marché, marché de Noël, etc…..)
et en particulier les boutiques « Chez mon Chocolatier » de Candé (49) et Vaires sur Marne (77). 

SAS GUISABEL au capital de 37 000 - Siret 408138030 00015 – APE 1082Z
«Pour votre santé, mangez au moins 5 fruits et légumes par jour/www.mangerbouger.fr » - Ne pas jeter sur la voie publique. C
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